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Цели государственной итоговой аттестации (ГИА) 

Целями ГИА являются:  

а) систематизация, закрепление и расширение теоретических знаний, 

практических, профессиональных умений и навыков выпускников; 

б) развитие навыков ведения самостоятельной работы и овладения 

методикой исследования при решении проблем и вопросов, обозначенных в 

выпускной квалификационной работе; 

в) определение степени готовности выпускника к выполнению 

профессиональных задач и соответствия уровня его подготовки требованиям 

ФГОС ВО. 

 

Место ГИА в структуре ООП  
ГИА является завершающим этапом реализации ООП по направлению 

подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» по профилю 

«Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» и включает в себя 

защиту выпускной квалификационной работы (ВКР), включая подготовку к 

процедуре защиты и защиту выпускной квалификационной работы. Общая 

продолжительность ГИА составляет 6 недель. 

Выпускная квалификационная работа выпускника – это самостоятельная 

работа обучающегося, отражающая его практическую и теоретическую 

направленность к выполнению профессиональных задач, определенных ФГОС 

ВО. 

Цели и задачи ВКР 

ВКР является заключительным этапом проведения государственных 

аттестационных испытаний и ставит следующие цели: 

- систематизация, закрепление и расширение теоретических знаний, 

практических, профессиональных умений и навыков выпускников; 

- развитие навыков ведения самостоятельной работы и овладения 

методикой исследования при решении проблем и вопросов обозначенных в 

ВКР; 

- определение степени готовности выпускника к выполнению 

профессиональных задач и соответствия уровня его подготовки требованиям 

ФГОС ВО. 



Для реализации поставленных целей бакалавр в процессе выполнения 

ВКР должен решить следующие задачи в соответствии с типами задач 

профессиональной деятельности:  

а) технологический:  

- обеспечение входного контроля качества свойств сырья и 

полуфабрикатов;  

- управление технологическим процессам производства продуктов 

питания из растительного сырья на предприятии;  

- обеспечение выпуска высококачественной продукции: хлебобулочных, 

кондитерских и макаронных изделий;  

- реализация мероприятий по повышению эффективности производства, 

направленных на рациональное использование и сокращение расходов сырья, 

материалов, снижение трудоемкости производства продукции, повышение 

производительности труда, экономное расходование энергоресурсов;  

- организация рационального ведения технологического процесса и 

осуществление контроля над соблюдением технологических параметров 

процесса производства продуктов питания из растительного сырья; участие в 

разработке новых технологий и технологических схем производства 

продуктов питания из растительного сырья;  

- участие в мероприятиях по организации эффективной системы 

контроля качества сырья, учет сырья и готовой продукции на базе 

стандартных и сертификационных испытаний; осуществление анализа 

проблемных производственных ситуаций и задач;  

б) проектный: 

- участие в разработке нормативно-технической и проектной 

документации для проектирования технологических линий производства 

продуктов питания из растительного сырья;  

- участие в оценке эффективности производства и технико-

экономическом обосновании строительства новых производств, 

реконструкции и модернизации технологических линий и участков;  

- проведение расчетов для проектирования предприятий, 

технологических линий, цехов или отдельных участков производства. 
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