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1. Цели освоения дисциплины 

Целями освоения дисциплины «Физико-химические основы и общие 

принципы технологий продуктов питания из растительного сырья» 

являются: 

а) формирование знаний о физико-химических свойствах 

растительного сырья;  

б) формирование знаний об общих принципах переработки 

растительного сырья;  

в) формирование знаний об образовании основных показателей 

качества полуфабрикатов и готовых продуктов на всех этапах переработки 

растительного сырья;  

г) раскрытие сущности основных процессов, переработки 

растительного сырья;  

д) обучение методам воздействия на процессы переработки 

растительного сырья с целью формирования заданных показателей качества 

продукции. 

2 Содержание дисциплины «Физико-химические основы и общие 

принципы технологий продуктов питания из растительного сырья»  

Введение 

Принципы хранения и консервирования растительного сырья 

Характеристика зерновых культур 

Хранение зерновых масс 

Переработка зерна  

Характеристика масличных культур 

Хранение и переработка семян масличных культур 

Характеристика плодов и овощей 

Хранение плодов и овощей 

Консервирование плодов и овощей 

Чай и его переработка 

Сырье для производства вин 

3. В результате освоения дисциплины обучающийся должен: 

1) Знать:  

а) классификацию растительного сырья, и его химический состав;  
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