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Цели освоения дисциплины  
а) сформировать у обучающихся естественнонаучное и экологическое 

мышление через современные представления о понятиях, теориях и законах 

биохимии, о структуре химических соединений, их содержании и 

метаболизме, регуляторных механизмах обмена веществ и молекулярных 

основах функциях на всех уровнях организации живого, а также молекулярно-

клеточных основах и биохимических механизмах; 

б) сформировать умения и навыки выполнения различных методик 

биохимического анализа, применяемых в практике;  

в) сформировать готовность обучаемых к использованию полученных 

знаний и умений при изучении других взаимосвязанных дисциплин и в 

последующей профессиональной деятельности. 

 

2. Содержание дисциплины «Биохимия» 

1. Введение. Содержание и задачи дисциплины. 

2. Аминокислоты и белки. 

3. Углеводы и липиды. 

4. Нуклеиновые кислоты, витамины и минералы. 

5. Метаболизм и биоэнергетика. 

6. Основы биотехнологии. 

 

3. В результате освоения дисциплины обучающийся должен:  

 

1) Знать:  

а) основные классы соединений в биохимии и их структурные 

характеристики; 

б) химические свойства этих соединений; 

в) химические основы важнейших биологических процессов; 

 

2) Уметь:  

а) классифицировать биоорганические соединения в соответствии с 

особенностями их структуры; 

б) идентифицировать соединения на основании физико-химических 

методов анализа; 

в) определять генетическую взаимосвязь между различными классами 

жизненно важных органических соединений; 

 



 
 


